
Fresca crema chantilly
in una croccante 
cialda nocciolata
disponibile in 10  ricette

Italian passion chocolate
www.ciocoyo.com



Un cuore di fresca crema
chantilly alla vaniglia 
racchiuso in un fi ore
di croccante cialda nocciolata... 
A  heart of fresh vanilla Chantilly cream 
gathered by a crunchy fl ower 
of chocolate waffl e...

C estini d’Autore Ciocoyo è un fresco 
 e goloso dessert presentato in 10 ricette, 
 ideale da gustare in ogni occasione: 
 per una pausa di puro piacere 
 o come dolce conclusione di un pasto. 

C estini d’Autore Ciocoyo is a fresh and tasteful 
dessert with 10 recipes to taste in any occasion: 
either a pure pleasure snack or a dessert 
at the end of a meal.

2 3



... A ccompagnato 
da una deliziosa salsa calda 
alla crema o alla frutta!

Cestini d ’Autore Ciocoyo viene servito
 su un raffi nato vassoio e accompagnato
 da una deliziosa coppetta di salsa calda 
da versare sopra il dessert. 

Cestini d ’Autore Ciocoyo is served 
on a refi ned tray with a delicious cup 
of hot sauce to pour on the dessert.
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... W ith a delicious hot cream 
or fruit sauce!
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Cestino d’Autore guarnito con crema di cioccolato al latte, 
riso soffi ato caramellato e salsa calda di crema.

Cestino d’Autore decorated with milk chocolate cream, 
caramel puffed rice and hot cream sauce.

1-con crema di cioccolato al latte

Cestino d’Autore guarnito con crema di cioccolato bianco, 
piccole meringhe e salsa calda di crema.

Cestino d’Autore decorated with white chocolate cream, 
small meringues and hot cream sauce.

2-con crema di cioccolato bianco

Cestino d’Autore guarnito con crema di nocciola, 
granella di nocciola e salsa calda di crema.

Cestino d’Autore decorated with hazelnut cream, 
hazelnut chips and hot cream sauce.

3-con crema di nocciola

variegato alle creme

Per chi vuole dedicarsi un momento di pura dolcezza
non c’è niente di meglio che scegliere tra una 
delle ricette dei Cestini d’Autore variegati alle creme.

For people who want a break of pure sweetness 
nothing is better than to choose one of the recipes 
by Cestini d’Autore variegated with creams.
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con salsa di frutta

In 4 esclusive ricette, godetevi la perfetta armonia
tra la dolcezza della crema chantilly alla vaniglia, 
e l’intenso e naturale sapore di esclusive salse di frutta.

Four exclusive recipes to taste the perfect harmony 
between the sweetness of Chantilly cream and the 
intense and natural fl avour of unique fruit sauces.

Cestino d’Autore guarnito con salsa di frutti di bosco, 
granella di nocciola e salsa calda di crema.

Cestino d’Autore decorated with soft fruit sauce, 
hazelnut chips and hot cream sauce.

4-con salsa di frutti di bosco

Cestino d’Autore guarnito con salsa di fragole, piccole 
meringhe, panna montata e salsa calda di crema.

Cestino d’Autore decorated with strawberry sauce, 
small meringues, whipped cream and hot cream sauce.

5-con salsa di fragola

Cestino d’Autore guarnito con salsa 
calda di lamponi, una vera delizia.

Cestino d’Autore decorated with hot raspberry sauce, 
a true delicacy.

6-con salsa di lamponi

Cestino d’Autore guarnito con salsa di arancia, 
granella di nocciola e salsa calda di crema.
Cestino d’Autore decorated with orange sauce, 

hazelnut chips and hot cream sauce.

7-con salsa di arancia
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con frutta fresca

Frutta fresca e cioccolato caldo: 
un classico della gastronomia che si esalta quando
è unito alla morbida fragranza dei Cestini d’Autore.

Fresh fruit and hot chocolate: 
a classic of gastronomy even more enhanced thanks 
to the soft fragrance of Cestini d’Autore.

Cestino d’Autore guarnito con fragole fresche
 e salsa calda di crema.

Cestino d’Autore decorated with fresh strawberries 
and hot cream sauce.

8-con fragole fresche

Cestino d’Autore guarnito con banana fresca a pezzetti 
 e salsa calda di crema.

Cestino d’Autore decorated with fresh sliced banana 
and hot cream sauce.

9-con banana fresca

Cestino d’Autore guarnito con frutti di bosco freschi
 e salsa calda di crema.

Cestino d’Autore decorated with fresh soft fruits 
and hot cream sauce.

10-con frutti di bosco freschi
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Fresh Chantilly cream 
in a crunchy 
chocolate waffl e
it is available in 10  recipes


