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Pizza	Rossaに関するお問い合わせは
プリヴィレッジSDCジャパン
種房までお願いいたします
tanefusa@privilege-i.com

03-3496-2801
090-1696-6733
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*USP: ユニーク・セリング・ポイント（独⾃のセールスポイント）



• 展開の可能性

– 確⽴された⾼品質・持ち運び可能なイタリアンピッツァのブランドのアジア地域への進出

– ハイストリート、レジャー施設、教育施設（⼤学など）、観光拠点、商業モール、フェス
ティバルやスポーツ施設などへ展開可能なスケーラビリティ

– 多様な販売形態：イートイン、テイクアウト、デリバリ、ポップアップストア、移動販売

• 商品ラインアップ

– ⾼品質なスライスピッツァ: 低カロリー、消化の良い（ショッピングや旅⾏中の軽⾷や、
仕事中のランチなどに最適）、2分以下で提供可能

– サイドメニューの提供: パスタ、サラダ、スープ、パニーニ、ラザニア、デザートや
コーヒーなどのイタリアンクラシック

Pizza Rossaフランチャイズ概要
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Pizza Rossaのピッツァの特徴

Pizza Rossaの店舗では、職⼈⼿作りの美味しいピッツァにさまざまな伝統的及び⾰新的な
トッピングを四⾓いスライスのピザにのせてケースにディスプレイ。
ご注⽂後にオーブンで焼き上げ、９０秒後にアツアツな状態でご提供しています。
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Pizza Rossa商品ラインアップ
本格的なイタリアの味をファーストフード感覚で！

私たちはあらゆる外⾷のシチュエーションに対応するために、⾰新的な四⾓いスライスピッツァの
ラインアップに加え、パスタやリゾットなど様々な本格的なイタリアンフードと、ヴァチカン御⽤達
のMorganti（ローマ）の美味しいコーヒーを、イートインとテイクアウト⽤に提供しています。
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フランチャイジーに求められる条件は、ビーガン*、ベジタリアン、ノンベジタリアンのトッピン
グからセレクトされたス四⾓いライス単位の8種のピッツァに加え、パスタ、ミートラザニア、
サラダ、パニーニ、デザートとコーヒーの販売です。

ピザ⽣地はビーガン（完全菜⾷主義）と

グルテンフリーから洗濯可能で、ハラルや

ポークフリーなどのさまざまな宗教・

健康上の制限に応えることができます。

PIZZA ROSSAの基本メニュー

クラシック
マルゲリータ

週替わりスペシャル
ツナとオニオン
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*ビーガン: 完全菜⾷主義



テイスト / 品質 カリカリ、サクサクした美味しい⾷感
85%の⾷材をイタリアから⾼品質なものを輸⼊

スピード 迅速なイートイン、テイクアウトまたはデリバリーでの提供

ポータビリティ ブリトーのように包装することにより、簡単に⾷べ歩きが可能

バラエティ ビーガン、ベジタリアン、乳製品フリー、⾁の選択などが可能

雰囲気 職⼈的な雰囲気の店舗デザイン

価格価値 シングルスライスはロンドンでは£2.00（約280円）から提供

ヘルシー&ライト 1スライス200kcalから、消化にも良い
ベジタリアンピッツァは1⽇に必要な野菜の摂取が可能

PIZZA ROSSAのユニークなセールス・ポイント
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ロンドン市場でのPizza Rossaのポジショニング
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収益源
• ハイエンドストリート、レジャー施設、教育施設（⼤学など）、観光拠点、商業モール、

フェスティバルやスポーツ施設にある店舗からのダイレクトな売上

• サードパーティ（卸先）からの売上

• 個⼈および企業へのデリバリー

• イベント: イタリアンアペリティフ形式のイベント、ピッツァ作り教室、ミニトライアス
ロン（オリジナルのフォーマット）

• 店舗での⼤きなスポーツイベントのパブリックビューイング（ワールドカップ、ヨーロピ
アンチャンピオンシップ、イタリアセリエA）

• ストリートマーケット

• フェスティバルやスポーツイベントでの移動販売（⼤テントやトラック）

• オフィス内、協働スペース内でのポップアップ（期間限定営業）
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お客様からの声
• 「むかし私のおばあちゃんがよく作ってくれたピッツァの味だ」（イタリア⼈の駐在員）

• 「たいへん美味しかった」

• 「P○○a H◯tなどとは⽐べ物にならない！」

• 「ランチタイムの忙しい時間にぴったりのピッツァです」

• 「うーん、ブオーニッシモ（最⾼に美味しい）」

• 「これまでいろいろ⾷べてきた中でももっとも美味しい⽣地です」

• 「ラザニアはミシュランの星並みのクオリティだ」

• 「イタリア内でも⾒つけることが難しいぐらいのクオリティです」
（イタリア⼈ジャーナリスト）

• 「⾃分の⾷べたい⾊々なピッツァをスライス単位で⾷べれるのがいい」

• 「忙しい時にその場で焼きたてのピザが直ぐに出てくるから助かる」

• お客様調査の80%は、“絶対に”または“ほぼ確実に”また利⽤したいと回答している
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Pizza Rossaは以下を⾃社セントラルキッチンから提供します

• 毎⽇数千⼈分の⾷事に相当する商品量

• 現地でのセントラル・プロダクション・ユニット（CPU）のセットアップ

• 商品の完全な標準化と徹底した品質管理

• CPUから各フランチャイジーへ、品質や職⼈の⼿作り感を損なわずに、すべての⼿作りピッ
ツァをそのまま販売または冷凍配送

• ⾼品質のイタリア製製品を直接供給

• Pizza Rossaブランドのパッケージ: 袋、箱、ナプキン

• ロンドンのPizza Rossaまたは現地でのスタッフトレーニング

• Pizza Rossaのピッツァ提供に関する詳細なオペレーションマニュアル

製造とロジスティクス-その１
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現地フランチャイジーは以下を⾏います

• ピッツァ⽣地を冷蔵または室温まで戻す

• 店舗にてPizza Rossaから供給された本物のイタリア素材を⽤いすべてのピッツァを仕
上げる

• 冷蔵または室温にてディスプレイする（冷蔵は⻑めの再加熱をする）

• デッキオーブンまたはコンベヤーオーブンで90秒調理して提供する

• レジにてPizza Rossaブランドのパッケージに包装: 袋、箱、ナプキン

メモ: Pizza Rossaのサプライチェーンは注⽂に合わせ、⽐較的短時間の事前注⽂でいくら
でもスケールアップが可能です。2,000⼈規模の企業イベントでも、30時間前の注⽂で対応
しました。

製造とロジスティクス – その２
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店舗スタイル
• 柔軟で制約の少ないスペース要件

– Pizza Rossaは既存店舗内の1セクション、完全着席のレストランスペース、アウトドア
のテント店舗からストリートマーケットまで、様々な形態で営業が可能

– 客⾜の多いロケーションでの最⼩必要⾯積は10平⽅メートル

• 安いセットアップコスト

– 最少要件として以下を含みます:

• ピッツァ再加熱⽤のデッキ（またはコンベヤー）オーブン（室外排気不要のものは
さらに低コスト）とコーヒーマシーン

• 冷蔵庫

• EPoSシステム（キッチンと店舗で完全に統合されたシステムを使⽤しています）

• Pizza Rossaブランドの看板とマーケティング資材

• 家具および什器類
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Pizza Rossaの
デザインコンセプト

Leadenhall
Market

London	Wall

• アンティーク⾵と現代⾵の組み合わせ
• クラシック, ⾃然素材, モダン
• ⾊合いとアップビートな⾳楽
• フレンドリーで笑顔あふれるスタッフ



⾼い柔軟性と少ないスペース要求

フランチャイジーの要求に応じて、下記のようなセッティングでの営業形態を⽀援できます:

• 既存店舗内での専⽤コーナーセクション

最⼩ 幅1.5m x 奥⾏ 2.4m  （3.6平⽅メートル） 店舗フロント

• ショッピングモール内のスタンドアローンユニット（共通のテーブル/椅⼦と共有キッチン）

最⼩ 幅5.0m x 奥⾏2.4m （12平⽅メートル） 店舗フロント

• ハイエンドストリートのスタンドアローンユニット, 製造調理を含まない

最⼩ 80平⽅メートル: 25平⽅メートル バックヤード + 55平⽅メートル 店舗フロント, 

テーブルと座席含む

• スタンドアローンユニット, 最少3サテライト店舗への製造調理を含む

最⼩ 130平⽅メートル: 30平⽅メートル ストレージとバックヤード + 50平⽅メートル
キッチン + 50平⽅メートル 店舗フロント, テーブルと座席含む

• スタンドアローンキオスクまたはテント（室内または室外）, 製造調理含まない

最⼩ 幅3.0m x 奥⾏2.4m （7.2平⽅メートル）
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Pizza Rossaの
スペース要件



店舗スタイル – コーナーセクション
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店舗スタイル – スタンドアローンユニット
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店舗ユニット – スタンドアローンユニット例
（製造調理施設含む）
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店舗スタイル – スタンドアローンKIOSK
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移動販売 – ＠イベント会場とポップアップ



マスターフランチャイズ基本契約内容
• ブランドプロパティの国内独占的使⽤・営業権

（直営及びフランチャイズ展開可）

• マスターライセンス権料（10年契約・以後5年毎に⾃動更新）
• 売上に対するロイヤリティー
• 新店舗オープン時に出店料（１号店はマスターライセンス料に含む）
• Pizza Rossaによるノウハウの提供（レシピ・トレーニング）
• 主な原材料をPizza Rossaが供給

• 国内で調達するトッピングに使⽤される具材・製品は、Pizza Rossaが指定
• 守秘義務 – Pizza Rossaの知的財産を守るための基本条項
• ブランドの表現・制作物 – Pizza Rossaの書⾯による事前承諾が必要
• マニュアルはPizza Rossaが作成・提供

• 請求と⽀払 – イタリアより発送する原材料、消費財等の⽀払は出荷から
最⼤30⽇以内

• 契約解除 – 1年前の事前通知、および問題発⽣時は係争回避のための協議と
仲裁
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受賞歴



メディア


